
MENU
Queste degustazioni ci permettono di onorare ciò che la terra offre, riducendo al minimo lo spreco. 

Ogni elemento viene raccolto e trasformato seguendo il ciclo dell’ ecosistema locale. 
Scegliere il nostro menù significa sostenere una cucina circolare.

 
 

FERRARETTA 
 55€

 
PRIMO  RESPIRO
Soda alla lavanda

 
PRESENTARSI 

Tagliere di salumi e formaggi locali – crostino salsa ortica e menta Ferraretta- 
grasso di pecora Brogna mantecato con olio essenziale di lavanda

 
STAGIONE  CROCCANTE 

Erbe spontanee ed aromatiche fritte, maionese al limone
 

TAGLIATELLE  DEL MONTE
Tagliatelle cacio e pepe con pecorino della Lessinia, farinello 

 
 PASCOLO

Pecora Brogna cotta a bassa temperatura, contorno di stagione
 

DESIDERIO
Tarte tatin con susine Ferraretta, gelato allo yogurt

 
 

ESSENZA
 35€

 
PRIMO RESPIRO

Soda alla Lavanda
 

TAGLIATELLE DEL MONTE
Tagliatelle cacio e pepe con pecorino della Lessinia, farinello

 ALL IN
Zucchine ripiene, crema di zucchina, chips di zucchina, citronette al limone fermentato

 
DESIDERIO

Tarte tatin con susine Ferraretta, gelato allo yogurt

Coperto incluso nel menù degustazione - a parte 2€
Caffè 1,20€



GLUTINE UOVA LATTOSIO

PRIMO RESPIRO

PRESENTARSI X X

STAGIONE CROCCANTE X X

TAGLIATELLE DEL MONTE X X X

DOLCE X X X

NOTE SULLA CUCINA
I nostri piatti possono contenere i seguenti allergeni: 

MENU ALLA CARTA

TAGLIATELLE FERRARETTA - 12€
Tagliatelle con polvere di cavolo nero - salsa ortica e menta

TAGLIATELLE BROGNA - 15€
Tagliatelle con polvere di cavolo nero- ragù di pecora Brogna

PASCOLO  - 25€
Pecora Brogna in CBT per 16 ore, contorno di stagione

TAGLIERE  - 15€
Tagliere di salumi e formaggi locali – crostino salsa ortica e menta Ferraretta- 

grasso di pecora Brogna mantecato

DOLCE - 7€
Tarte tatin con susine Ferraretta- gelato allo yogurt


	MENU ALLA CARTA
	TAGLIERE  - 15€ Tagliere di salumi e formaggi locali – crostino salsa ortica e menta Ferraretta-  grasso di pecora Brogna mantecato
	TAGLIATELLE FERRARETTA - 12€ Tagliatelle con polvere di cavolo nero - salsa ortica e menta
	TAGLIATELLE BROGNA - 15€ Tagliatelle con polvere di cavolo nero- ragù di pecora Brogna
	PASCOLO  - 25€ Pecora Brogna in CBT per 16 ore, contorno di stagione
	DOLCE - 7€ Tarte tatin con susine Ferraretta- gelato allo yogurt

	NOTE SULLA CUCINA
	GLUTINE
	UOVA
	LATTOSIO
	PRIMO RESPIRO
	PRESENTARSI
	STAGIONE CROCCANTE
	TAGLIATELLE DEL MONTE
	DOLCE



